Liebe Giste

ein Fest mit der Familie , mit Bekannten und Freunden
ist immer etwas Besonderes und wir, das Team vom
Rebstock haben viel Erfahrung es IThnen so angenehm
und schon zu gestalten wie Sie es sich wiinschen.

Der Rebstock verfiigt iiber unterschiedliche Rédume,
sowie eine Terrasse und einen Kastaniengarten,
fiir Feiern von 20 bis 100 Personen.

Ob es ein rustikales Biifett oder ein tolles 5 Ginge Menii sein soll, ob im Garten
oder im Fiirsteneckzimmer serviert werden soll, wir sind offen fiir [hre Wiinsche.
Selbstverstindlich gehen wir auf die saisonalen Moglichkeiten (Spargel,
Pfifferlinge, Erdbeeren ....) gerne ein.

Auch was die Dekoration angeht sind wir sehr flexibel.
Selbstverstidndlich diirfen Sie Blumengestecke und
Bliitenarrangements mitbringen. Falls Sie dies aber in
die kreativen Hande von Anita Noack legen mochten,
so kann Thnen ein kleiner Bildband den wir
zusammengestellt haben Anregungen und
Moglichkeiten aufzeigen. Eine Dekoration nach Art
des Hauses wird mit 1,50 € pro Person berechnet.

Falls Sie beabsichtigen auch zum Nachmittagskaffee bei uns zu sein, so diirfen Sie
auch Thren selbstgebackenen Kuchen mitbringen. Vor allem fiir die
Sommermonate empfehlen wir Thnen die Kuchen rechtzeitig zu uns zu bringen, da
wir gute Kithimoglichkeiten haben und dies doch sehr wichtig ist.

Werden Kuchen von Thnen mitgebracht, so wird dies wie folgt berechnet:

Kaffee / Kuchen - Pauschale 7,50 €

Fiir Winzer die Thren eigenen Wein abfiillen besteht auch die Moglichkeiten,
diesen guten Tropfen mitzubringen und dies wird mit einem Korkgeld verrechnet.

Ab 24 Uhr wird ein Nachtzuschlag in Hohe von 30 € pro Bedienung und Stunde
berechnet.

Wird eine Fotobox aufgestellt so fallen zusétzlich 40 € an.

Bitte beachten Sie, dass Tanzmusik nur bis 24 Uhr laufen darf.

Da die Vorbereitungen fiir Ihr Fest schon frith beginnen (Einkauf, Kiichenarbeit,
Bestuhlung, Deko...) sollten wir bis spitestens zwei Tage vor dem Festtermin die
genaue Personenanzahl wissen. Verringert sich kurzfristig die Anzahl der Géste so
kann pro ausgefallenem Menii der Preis berechnet werden.



Zum Sektempfang empfehlen wir Thnen:

Oberkircher O-Collection tr.  Flasche 20.90
Oberkircher Pinot Rosé Flasche 22.90
Oberkircher Silberstern Flasche 23.90

Rieslingsekt trocken

Crémant d "Alsace Flasche 22.90

warmes Blitterteiggebick 1.- € pro Stiick
die hausgemachten Blitterteighdrnchen
konnen mit Schinken / Fisch oder
vegetarisch gefiillt werden

kleine Zwiebelkuchen - . 1,80 € pro Stiick
oder Quiche Lorraine.
Gemiise Tempura 2,00 € pro Person
Gemiisesticks im knusperdiinnem
Teigmantel
Hahnchen Sticks 2,00 € pro Stiick

SiiB-wiirzig gegartes, kleines Hihnchenfilet
am Bambusspiefl

Kanapee 2,00 € pro Stiick
mit Kise, Schinken, Raucherfisch .....
belegte Weillbrotscheiben

Bruchetta 1,80 € pro Stiick
Gerostetes Brot mit Tomate
und Kise iiberbacken



